
Eten
wordt eenfestijn



JAN EN LUC
Jan Withofs en zijn vader Luc 
zijn samen de drijvende kracht 
achter ‘t Veilinghuis. Twee fijn-
proevers, die bourgondisch 
kunnen genieten van lekker 
eten en drinken. Maar bovenal 
twee mannen met een hart voor 
horeca. 

WELKOM
Brasserie ‘t Veilinghuis beschikt 
over alle nodige troeven om cu-
linaire liefhebbers te overtui-
gen. De ingrediënten voor onze 
gerechten belanden recht van 
de versmarkt, via onze open 
keuken, op jouw bord.   

In onze brasserie vind je ver-
rassende verse gerechten, be-
reid met een verfijnde toets. Wij 
zijn Truienaars en daar zijn we 
fier op. Onze menukaart staat 
bol van verrassende gerechten, 
Haspengouws fruit en lokale 
bieren. Proef het pure Haspen-
gouw in Brasserie ’t Veilinghuis. 

Jan & Luc Withofs 
& het Veilinghuisteam

Volg ons op facebook

Openingsuren brasserie  
ma-vr vanaf 8u - za vanaf 11u 
zon- en feestdagen gesloten

DRINKS
WATERS						      €

Spa reine					     25cl 	 2,40

							       50cl	 4,10

							       1l	 7,20

Spa bruis					     25cl 	 2,40

							       50cl 	 4,10

							       1l	 7,20

Perrier							       2,60

Vittel							       2,60

FRISDRANKEN 
Coca-Cola						      2,40

Coca-Cola light					    2,40

Coca-Cola zero					    2,40

Fanta orange					     2,40

Sprite							       2,40

Nordic mist tonic 			   2,50

Nordic mist agrum			  2,60

Lipton Ice Tea Regular		  2,60

Gini bitter lemon				   2,60 

Fever-tree tonic				    3,00

Schweppes tonic Pink Pepper		  3,00

Schweppes original tonic		  3,00

Cécémel						      2,60

VRUCHTENSAPPEN 
Looza (orange, ace, appel, appel-kers)	2,50

Tönissteiner (orange, citroen)		  2,60	

Tönissteiner (vruchtenkorf, naranja)	2,70

Fristi red fruits					    2,60

Versgeperst fruitsap 		  5,00

Verzamel punten in 
‘t Veilinghuis met je 

Shop & The City-
kaart en WIN 

elke maand 
leuke prijzen!



KOFFIES					      	 €

Koffie sec (suiker, melk)		  2,00

Koffie brasserie				    2,50

Mokka koffie sec				   2,00

Mokka koffie brasserie		  2,50

Ristretto koffie sec			  2,00

Ristretto koffie brasserie		  2,50

Cappucino Italy (melkschuim)		  2,60

Cappucino (slagroom) 		  2,60

Koffie verkeerd				    2,60

Koffie ‘t Veilinghuis 		  7,50
	 met 3 zoetigheden			 

STERKE KOFFIES
Wilderen koffie (Wilderse jenever)	 6,80

Café Parisien (Grand Marnier)		  6,80

Caffè Italiano (Amaretto)		  6,80

Irish coffee (whisky)		  6,80

French coffee (cognac)		  6,80

Koffie Baileys	 (Baileys)		  6,80

WARME CHOCOMELK 
Warme chocomelk 		  3,00

Warme chocomelk met slagroom 	 3,20

MIGHTY LEAF TEA (2 tassen)

Organic breakfast			   3,10

Organic earl grey				   3,10

Orange dulce					     3,10

Green tea tropical			   3,10

Organic spring jasmine 		  3,10

White orchard					     3,10

Rainforest maté				    3,10

Organic mint melange   		  3,10

Organic Chamomile citrus		  3,10

BIEREN	 	 					     €

Cristal (van ‘t vat)			   25cl	 2,50

								        33cl	 2,70

Wilderen Goud					    33cl	 2,70

Wilderen Kanunnik		  33cl	 3,10

Wilderen Kriek					    33cl	 2,90

Carlsberg						      33cl	 2,90

Grimbergen Blond 		 	 33cl	 3,50

Grimbergen Optimo Bruno 	 33cl	 3,70

Duvel 							       33cl	 3,70

Vedett pils						      33cl	 2,70

Liefmans Fruitesse		  33cl	 2,70

La Chouffe 						      33cl	 3,80

Mc Chouffe 						      33cl	 3,80

Karmeliet Tripel 		 		  33cl	 4,00

Hoegaarden						      33cl	 2,70

Palm							       25cl	 2,60

Sint Bernardus Abt			  33cl	 4,40

Westmalle Tripel 	 		  33cl	 4,00

Westmalle Double			   33cl	 4,00

Orval 							       33cl	 4,00

Chimay blauw 	 				    33cl	 4,00

Maredsous Blond 	 		  33cl	 3,80

Watneys Scotch 		  		  25cl	 3,50

Maes zero% 						     25cl	 2,50 

Bij deze bieren serveren wij kaasblokjes.

DRINKS



APERITIEVEN				    €

Crodino (alcoholvrij)			   3,40

Aperitief ‘t Veilinghuis 			   7,00
	 cava, Wilderen kriek

Cointreaupolitan 				    8,00
	 cointreau, cranberrysap, citroensap

Cava Divina						      glas	 5,50  
								        fles	26,00

Sherry dry							       3,70

Porto ‘noval’ white				   3,70

Porto ‘noval’ tawny				   3,70

Pineau des charentes 			   3,70
	 vieux ‘reynac’				  

Campari							       4,60

Ricard								        4,60

Kirr	(witte wijn, cassis)			   4,20

Kirr royal (champagne, cassis)		  8,00

Aperol puur							       4,40

Aperol spritz 					     	 5,00
	 Aperol, cava, bruiswater

Martini Bianco						      3,60

Martini Rosso						      3,60

Martini Rosato						      3,60

Martini Fiero							      3,60

Pisang Ambon						      4,60

Safari								        4,60

DIGESTIEVEN	

Amaretto				    4,70

Baileys				    4,70

Cointreau				    4,70

Poire Williams ‘miclo alsace’		  4,70

Grand Marnier				    4,70

Limoncello				    3,20

Eau-de-Bière Wilderen				    3,20

Licor 43				    4,70

HUISWIJNEN				    €

		   	  	  = wit    = rosé    = rood

 Terza Chardonnay-Viognier	glas	 3,80

			          				   25cl	 7,20

								        50cl	 14,40

								        fles	 22,00

 Fedele Organic Bianco 		  glas	 3,80

								        25cl	 7,20

								        50cl	 14,40

								        fles	 22,00

 Viognier Gourmand (zoet)	 glas 	 3,80

								        25cl	 7,20

								        50cl	 14,40

								        fles	 22,00

 Ona						       	 glas	 3,80

								        25cl	 7,20

								        50cl	 14,40

								        fles	 22,00

 Terza Merlot-Cabernet 		  glas	 3,80

								        25cl	 7,20

								        50cl	 14,40

								        fles	 22,00

 Mondo 56 Cabernet Sauvignon 

								        glas	 3,80

								        25cl	 7,20

								        50cl	 14,40

								        fles	 22,00

TIP  Vraag naar onze wijnkaart

CHAMPAGNES
Piper Heidsieck brut		  glas	 8,50  
								        fles	 49,00

Piper Heidsieck rosé sauvage	fles	 65,00 

Charles Heidsieck brut		  fles	 75,00 

Bij onze champagnes serveren wij u 
een aangepast hapje uit onze keuken

Languedoc
60% Chardonnay, 40% Viognier

Sicilië 
Catarratto, Inziloia, Grecanico      
Biologisch

Languedoc       
50% Merlot, 
50% Cabernet Sauvignon

Languedoc    
Grenache noir, Syrah, 
Picpoul noir

Chili, Colchagua Valley         
100% Cabernet Sauvignon



JENEVERS				    €

Extra Smeets				    3,00

Graanjenever Wilderen				    3,00

BOURBON
Jim Beam Black				    6,50

VODKA
Russian standard premium vodka	 4,80

Russian standard platinum vodka 	 5,20

GIN
Bombay Saphir				    4,20
	 aanbevolen met Schweppes tonic ‘Pink Pepper’ 

Hendricks				    7,00
	 aanbevolen met Schweppes tonic ‘Pink Pepper’ 

Mombasa Club				    7,00
	 aanbevolen met Schweppes ‘original Tonic’ 

Monkey 47				    7,00
	 aanbevolen met Schweppes ‘original Tonic’ 

Wilderen Double You Gin			   6,00
	 aanbevolen met Schweppes ‘original Tonic’ 

GRAPPA
Grappa di Brunello ‘la fuga’		  3cl	 3,00
			   6cl	 6,00

Grappa di Tignanello			   3cl	 3,00
			   6cl	 6,00

CALVADOS
Calvados réserve 3 ans ‘Roger Groult’	

						      3cl	2,40	 6cl	 4,80

Calvados 15 ans ‘Roger Groult’		

						      3cl	3,10	 6cl	 6,20

BAS-ARMAGNAC				   €

Bas-armagnac vsop ‘Château de Laubade’
						      3cl	3,10	 6cl	 6,20

Bas-armagnac xo ‘Château de Laubade’	
						      3cl	3,50	 6cl	 7,00

COGNACS
Rémy Martin vsop			   3cl	 2,40	  
								        6cl	 4,80

Rémy Martin couer de cognac		  3cl	 3,10		
								        6cl	 6,20

Rémy Martin xo 				    3cl	 6,50	
								        6cl	13,00

SINGLE MALT WHISKY
Glenfiddich 14y			  3cl	3,60	 6cl	 7,20

Macallan amber		  3cl	4,00	 6cl	 7,50

Balvenie 12y				   3cl	3,60	 6cl	 7,20

Laphroaig triple wood	3cl	3,80	 6cl	 7,60

Highland park 18y	 3cl	4,20	 6cl	 8,40

Bruiladdich Port Charlotte 

Scottish Barley			  3cl	4,00	 6cl	 8,00

BLENDED WHISKY
Famous Grouse 					     6,50

IRISH WHISKY
Tullamore Dew						     6,70

RHUM								      
Mount Gay Eclipse	 3cl	2,50	 6cl	 5,00

Mount Gay xo			   3cl	4,00	 6cl	 8,00

Mount Gay 1703		  3cl	4,00	 6cl	 8,00

Bacardi Superior					     4,60

Bacardi Reserve					     4,80

Bacardi 8 años 						     5,50



FOOD
ONTBIJT (8u00-11u00)			   €

Broodje kaas of hesp 			   2,40

Broodje confituur of siroop			   2,20 

Broodje van het huis (hesp / kaas / confituur)	 2,60 

Spek, spiegelei en versgebakken brood		  7,50

Spek met roerei en versgebakken brood		  7,50

Dagelijks 7 tot 8 dagbladen om bij uw ontbijt te lezen.

LUNCH (11u30-14u00)

Dagverse lunchschotel			   13,50 

Dagverse soep van de chef en lunchschotel 	 16,00

SNACKS (11u30-17u00)

Croque Dolf					     8,50
	 hesp / kaas / herfstslaatje

Croque Minneke				    9,50
	 hesp / kaas / spiegeleitjes / herfstslaatje

Croque Hawaii					     11,50
	 hesp / kaas / verse ananas / herfstslaatje

Croque Haspengouw*			   10,50
	 hesp / kaas / peer / herfstslaatje

BOERENBOTERHAMMEN (11u30-17u00) 

Boerenboterham Serrano	  		  11,00

Boerenboterham rosbief			   11,00

Boerenboterham kaas / hesp 		  8,00

ZOETTIJD (van 14u-17u op weekdagen): 
gratis zoetigheden bij elke consumptie 

* = onze suggesties



VOOR BIJ ’T APERITIEF 
OF EEN GOED GLAS WIJN		  €

Bruschetta pomodoro (3 stuks)			    	 7,00

Bruschetta con Serrano (3 stuks)				    8,50

Bruschetta olio all’aglio (3 stuks)				    5,00

Calamares fritti 							       7,00

Tapasbordje Serrano							      8,00

Tapasbord ‘t Veilinghuis (2 pers.)				    15,00

OM TE BEGINNEN	  

Carpaccio casa d’aste	 14,00
	 rosbief / mosterdsla / appelkapper / oude Postel

Terrine van ree*	 16,00
	 foie gras / vijgen / brioche / witloofkonfijt

Steak tartaar	 14,50
	 rundvlees à la minute door de molen / ui / 
	 kappertjes

Scampi’s diabolique*	 15,50
	 tomaat / room / dragon / chilipeper

Artisanale garnaalkroketten 	 16,00
	 huisgemarineerde groentjes / cocktailsaus

Soep	 4,00
	 verse tomaten / kippenballetjes	

Soep 	 4,00
	 van de dag		
	 	
Bij de voorgerechten serveren wij huisgebakken brood en boter.

Aan groepen vanaf 8 personen vragen wij de keuze te beper-
ken tot maximum 4 verschillende gerechten. Wij danken u 
voor uw begrip.

ZOETTIJD (van 14u-17u op weekdagen): 
gratis zoetigheden bij elke consumptie

* = onze suggesties



VLAAMSE KLASSIEKERS		

Wij serveren verse frieten, gebakken in ossewit en huisbereide mayonaise.

Gravinnenpasteitje 				    16,00
	 huisbereide bladerdeegkoek / herfstslaatje / frieten

Gehaktballen Liégeoise 			   16,00
	 op Luikse wijze / herfstslaatje / frieten

Rundshamburger  				    17,50
	 bbq-saus / salade / cheddar / ui / tomaat / frieten

Haantje*					     21,50
	 op lage temperatuur gegaard / huisbereide 
	 appelmoes of herfstslaatje / frieten

Steak tartaar					     21,00
	 rundvlees à la minute door de molen / ui / 
	 kappertjes / herfstslaatje / frieten

Scampi’s diabolique*	 24,00
	 tomaat / room / dragon / chilipeper

GROOTGEBRACHT OP HET WEILAND
Wij serveren verse frieten, gebakken in ossewit en huisbereide mayonaise.

Eend*	 26,50
	 rode biet / knolselder / 
	 jus van gele dooierzwam / kroketjes

Ierse kogelsteak 250gr.	 25,50
	 warme groentjes of herfstslaatje / frieten
		  Saus naar keuze: geplette zwarte peper / jus
		  béarnaise / kruidenboter / champignonroom

ONZE JACHTHOORN HEEFT GEBLAZEN
Hert	*	 29,50
	 venkel / appel / volle grondwitloof / 
	 graanmosterd / gratin

WILDSUGGESTIES 
Fazant* (25 november - 16 december)	 28,00
	 knolselder / boschampignons / kweepeer / 
	 veenbes / savooipuree	

Hazenrug* (16 december - 6 januari)  	 33,50
	 rode kool / schorseneer / spruiten / truffelpuree

Aan groepen vanaf 8 personen vragen wij de keuze te beper-
ken tot maximum 4 verschillende gerechten. Wij danken u 
voor uw begrip.

BIERSUGGESTIE €3,80
ORVAL

Bier met een hoppig en verfris-
send aroma en hints van melk-
zuur en citroenzeste. De gisten 
geven een mooi samenspel van 
‘wilde’ karakteristieken.

Aanrader bij: 
haantje op lage temperatuur 
gegaard en hazenrug.

* = onze suggesties



VERS GEVANGEN	 €

Wij serveren verse frieten, gebakken in ossewit en huisbereide mayonaise.

Zeebaars*					     27,00
	 risotto / gele dooierzwam / lentui / 
	 waterkers / groene asperges

Slibtongetjes ‘Meunière’			   26,50
	 gebakken in hoeveboter / herfstslaatje / frieten

SALADES	 €

Geitenkaas*	 16,50
	 spek / peer / veldsla / volle grondwitloof / 
	 rode biet / notenolie
Caesar salad	 17,00
	 gegrilde kip / ijsbergsla / Parmezaanse 
	 kaas / ansjovis / croutons 
Luikse salade*	 17,00
	 gerookte spekblokjes / boontjes / 
	 aardappel / graanmosterd / veldsla 

Bij deze gerechten serveren wij huisgebakken brood en boter.

PASTA & RISOTTO
Risotto van de chef*	 16,00
	 groene asperges / gele dooierzwam / lenteui

Pasta Italiano	 16,00
	 gehaktballetjes / tomatensaus / basilicum / 		
	 Parmezaan

Pasta funghi*	 18,50
	 kippenblokjes / bospaddestoelen / truffel / 
	 kalfsfond / Parmezaan

Pasta van de chef*	 20,00
	 black-tiger scampi’s / venkel /  
	 tomatensaus / room / Ricard / Parmezaan 

Pasta Bolognaise	 12,00

Bij deze gerechten serveren wij huisgebakken brood en boter.

Aan groepen vanaf 8 personen vragen wij de keuze te beper-
ken tot maximum 4 verschillende gerechten. Wij danken u 
voor uw begrip.

ZOETTIJD (van 14u-17u op weekdagen): 
gratis zoetigheden bij elke consumptie

* = onze suggesties



KINDERGERECHTEN		  €

Mini steak					     12,00
	 sla / huisgemaakte frietjes	

Visfrieten					     6,00
	 sla / huisgemaakte frietjes	

Kippenblokjes					     7,00
	 verse appelmoes / huisgemaakte frietjes 

Macaroni met ham		  		  6,00

Kinderkoninginnehapje 			   8,00
	 sla / huisgemaakte frietjes

Kinderpasta bolognaise  			   6,00

Curryworst huisgemaakte frietjes (2 stuks)		  6,00

Bij elk kindergerecht, een kinderijsje van inbegrepen.
Kids kunnen zich uitleven in onze 39m2 grote kidscorner achteraan 
in onze zaak.

DESSERTS
Dame blanche 	 7,00
	 vanille-ijs / warme chocoladesaus / slagroom

Valrhona* 	 9,00
	 moelleux / peer / vanille-ijs

Café glacé	 7,50
	 vanille-ijs / koffie / koffielikeur

Crème brûlée*	 6,00
	 Catalaanse room / suikerkorst

Koffie ’t Veilinghuis	 7,50
	 koffie met 3 zoetigheden

Peer “Conference”*	 9,00
	 zanddeegtaartje / room / peperkoek / 
	 karamel /walnotenijs

Brésilienne	 7,50
	 mokka-ijs / karamelsaus / brésiliennenootjes / 
	 slagroom

Lauw geitenkaasje*	 8,50
	 spek / peer / huisbereide perensiroop / walnoot

PANNENKOEKEN dagelijks van 14u - 17u
Pannenkoeken suiker / siroop / confituur	 4,20

Pannenkoeken vanille-ijs 	 5,20

Pannenkoeken vanille-ijs / warme chocoladesaus 	 6,30

	

* = onze suggesties



IETS TE VIEREN?
‘t Veilinghuis heeft een compleet 
culinair aanbod: diverse feestza-
len en catering voor uw feestjes 
thuis (dagelijks mogelijk).

FEESTZALEN
Voor ieder feest, bieden wij de ge-
schikte locatie. ‘t Veilinghuis be-
schikt over 2 eigen zalen en werkt 
daarenboven ook nauw samen met 
andere locaties. Bekijk onze feest-
zalen op www.hetveilinghuis.be

CATERING
Verkiest u een feestje thuis met 
familie en vrienden, maar u brengt 
de hele avond liever niet door in de 
keuken? Kies dan voor onze uitge-
breide afhaaldienst waar dezelfde 
kwaliteitsgaranties en versheids-
normen gelden als voor bereidingen 
in huis.

Onze afhaalservice is het syno-
niem voor heerlijke gerechten, die 
maximaal worden voorbereid. Zo 
serveert u in een handomdraai een 
fantastisch menu op tafel.

Voor meer info 
of voor online bestellingen, 
kijk op www.hetveilinghuis.be


